Electrolux

Produkt #

Modell #
PROFESSIONAL
Namn #
Modular Cooking
Thermaline 85 - Induktionshdll, 4 zoner S5
pd vdarmeskdp,1 sida, hég bakkant AIA #
Huvudfunktioner

588698 (MBIIGBH4AOQ)

Induktionshdll med 4 zoner
pd varmeskdp, betjanas fran
1 sida med hég bakkant,
kroppshdjd 700mm

Kort specifikation

Pos.

Enheten ar konstruerad i enlighet med DIN 18860-2 med 20 mm droppkant
pé& toppskivan. Tillverkad i en robust ramkonstruktion. Arbetsyta i 2 mm 1.4301
(AISI 304). Slgta arbetsytor som &r enkla att rengéra. THERMODUL-
Anslutningssystem ger arbetsytor med minimala skarvar som gér att fett och
smuts inte kan tranga ner mellan enheterna. SIat keramisk yta utan nagra
"doda" flackar mojliggdr snabb och enkel rengdring. 9 effektnivéer med
snabb varmespridning och mycket Idg vérmeavledning. Enheten &r utrustad
med Overhettningsskydd. Metallvred med silikoninfattning fér enklare
hantering och rengéring. 800 mm brett varmeské&p med 2 dérrar, tillverkad
enligt DIN 18860_2 med 70 mm f&rsdnkt sockel. Robust inre ram i 2 mm och
3 mm 1.4301 (AISI 304). Temperaturen i skdpet kan stdllas in via temorstat,
med maxtemperatur p& 110°C. Sképet &r anpassat fér GN 1/1-kantiner.
Kapslingsklass IPX5 Konfiguration:
Fristdende med hég bakkant, betjdnas frén en sida.

* Snabb distribution med full effekt direkt.

* L&g varmeavgivning.

» Overhettningsskydd: Elektroniska sensorer
skyddar mot éverhdattning av hallen

» Kokkarl kan enkelt flyttas frén ett omrade till
ett annat utan lyft.

* Denslata glaskeramikytan kan snabbt och latt
rengodras, vilket ger maximal hygien.

» Servicevanlig, alla viktiga komponenter kan
nds frén framsidan.

¢ THERMODUL-anslutningssystemet ger en
arbetsyta utan skarvar som inte sl@pper
igenom smuts ndr enheterna ar sammankopplade.
Detta underlattar dé& en enhet behdver
avlagsnas vid byte eller service.

* Metallvred med silikoninfattning fér enklare
hantering och rengéring. Den speciella
utformningen férhindrar att det kommer in
vatska eller smuts i viktiga komponenter.

* 9 effektnivéer.

¢ Enheten konstruerad enligt DIN 18860 _2 med
70 mm indragen sockel.

* Temperaturen i skapet kan stdllas in via en
termostat fér att passa olika krav. Den
maximala temperaturen ar110 ° C.

Konstruktion

e Kontrollampa fér varje zon.

* 2 mm arbetsyta i 1.4301 (AISI 304).

* Plan ytkonstruktion for att 1att rengéra ytorna.

e Enheten d&r konstruerad enligt DIN 18860 _2
med 20 mm droppkant.

* Lagringsutrymme i botten av enheten fér GN
1/1 kantiner.

* [PX5 kapslingsklass

e Sjalvbdrande konstruktion.

Hallbarhet \¢

e Denna modell uppfyller den schweiziska
energieffektivitetsférordningen (730.02).

Ovriga Tillbehoér
« Skrapa till glaskeramik/
Induktionshaill

* Kopplingsrals, TL85 med
hégbakkant

» Frontracke, 800mm ldng x 130 PNC 912526 O
mm djup

e Frontracke, 800mm ldng x 200 PNC 912556 O
mm djup

e Fdllbar hylla, 300x850mm

e Fdallbar hylla, 400x850mm

PNC 910601 O

PNC 912498 O

PNC 912579 O
PNC 912580 O
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Modular Cooking
Thermaline 85 - Induktionshall, 4 zoner
pd vdarmeskdp,1 sida, hog bakkant
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Fixerad sidohylla, 200x850mm
Fixerad sidohylla, 300x850mm
Fixerad sidohylla, 400x850mm

Rostfri frontsockel, 800mm l&ng,
hojd = 200 mm

Rostfri sidosockel, hdger o
vanster, installation mot vagg,
850mm djup, héjd = 200 mm

Rostfri sidosockel, hdger o
vanster, rygg-mot-rygg, 1700mm
djup, hojd =200 mm

Komplett rostfri sockel,
installation mot vagg, 800mm
bredd, héjd = 200 mm, TL85

Rostfri sidopanel (12mm),
850x700mm, hoger sidaq, for
enhet med hégbakkant

Rostfri sidopanel (12mm),
850x700mm, vanster sida, for
enhet med hégbakkant

Ryggpanel, 800x700mm, for
enheter med hégbakkant
Sido-kopplingsrdls for
sl@tsittande vanster sidopanel,
TL85 med hdg bakkant
Sido-kopplingsrdls for
sl@tsittande hoger sidopanel,
TL85 med hég bakkant
Sidokopplingsrdls (12mm) for
thermaline 85 med hég bakkant,
vanster

Sidokopplingsrdls (12mm) for
thermaline 85 med h&ég bakkant,
hoéger

U-list, sammanséattning, rygg mot
rygg, hog bakkant TL80/85/90

Anslutning, d=850mm

Hylla TL80/85/90 en sida +TL80
tvd sidor skédpbredd 580

Sidoforstarkt panel endast i
kombination med sidohylla, mot
vagginstallationer, hdger

Sidoforstarkt panel endast i
kombination med sidohyllq, for
mot vagginstallation, vanster
Hyllfixering (gejderstege) for
TL80/85/90 betjanas frén en
sida, TL 80 betjanas fran tvéa
sidor

Filter = 800 mm - Thermaline
80/85/90
AVDELNINGSPANEL
850X700MM ROSTFRITT STAL
VANSTER/HOGER

Rostfri sidopanel 850x700mm,
slatsittande, for fristdende
installation, vanster/hoger (skall
bara anvdndas vid installation
mot ndgot annat)

PNC 912586
PNC 912587
PNC 912588
PNC 912634

PNC 912659

PNC 912662

PNC 912882

PNC 913003

PNC 913004

PNC 913013

PNC 913115

PNC 913116

PNC 913206

PNC 913207

PNC 913226

PNC 913231
PNC 913234

PNC 913261

PNC 913262

PNC 913281

PNC 913665

PNC 913670

PNC 913686
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Modular Cooking

Thermaline 85 - Induktionshadll, 4 zoner pd vérmeskdp,1 sida, hég

bakkant

Foretaget forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
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Modular Cooking

Thermaline 85 - Induktionshdll, 4 zoner
pd vdarmeskdp,1 sida, hog bakkant

Elektricitet

Spdnning:
Total watt:

Viktig information

Anvédnds ej som
installationshandling. Begér
separat
installationsanvisning.

Yttermatt, bredd
Yttermatt, djup
Yttermatt, hojd
Nettovikt:

Konfiguration:

Effekt framre plattor:

Effekt bakre plattor:
Dimensioner framre plattor:
Storlek bakre plattor:

Induktion bordsmodell
dimensioner (bredd):

Induktion bordsmodell
dimensioner (djup):

Hallbarhetsdata
Effekt, min:

400 V/3N ph/50/60 Hz
22 kW

800 mm

850 mm

700 mm

73 kg

pd Ugn;betjanas fran en
sida

5-5kW

5-5kW

320x330 320x330
320x330 320x330

800 mm

850 mm

35.6 Amps

Modular Cooking

Thermaline 85 - Induktionshadll, 4 zoner pd vérmeskdp,1 sida, hég

bakkant
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